Bogdan Mardofel
Werbkowice

ZRODEA DO DZIEJOW CUKROWNI W DZIER AZNI
W ARCHIWUM PA NSTWOWYM W ZAMO SCIU

C ukrownictwo buraczane w Krolestwie Polskim zgozrozwija¢ sie w la-
tach dwudziestych, a intensywny rozwoj produkckreuz burakow nasgt
pit w latach czterdziestych XIX stulecia. Na Zanzagyznie rozpoczly wow-
czas produkej cukru z burakow fabryki: Poturzyn Tytusa Woyciegiskiego
(ok. 1840), Tarzymiechy (ok. 1840-41) Hipolita HstRzieraznia (1845) Igna-
cego Debolego oraz Mircze (ok. 1845) braci WiadyslaGabriela, Jana Ruli-
kowskich i Seweryna Kietczewskiejo

Poturzyn, Dzieqznia i Mircze leaty na stynacej z bardzo dobrych gleb
Hrubieszowszczynie. Poturzyn i Tarzymiechy to pierwsze fabryki nuka
Lubelszczynie. Administracyjnie Dziexnia znajdowata siw guberni lubel-
skiej, powiecie hrubieszowskim i obwodzie tomaszdams

O samej cukrowni w Dziggni dotychczas byto bardzo niewiele informac-
ji>3 Wydziat i Sekcya Skarbu Rdu Gubernianego Lubelskiego w Dzienniku
UrZe;dowym Guberni Lubelskiej z 21 czerwca 1845 r. zaod>owiadomienie
podpisane 5 czerwca 1845ornasgpujacej treci:

Wydziat i Sekcya Skarbu

RZ4D GUBERNIANY LUBELSKI

Nr. 51776/22076. Zawiadamia Komory Celne i &di@ Skarbowe oraz Publicz-
nasé¢ handlujcq iz w tutejszéj Gubernii Powiecie Hrubieszowskim wieDege-
rqzni fabryka Cukru w Mczce przez W. Ignacego Deboli zaloa zostata, z
ktorej wyroby zewiadectwami Urgdu Skarbowego Komarow w obieg hand-
lowy przeznaczone do innych Miast rozsytagay owyroby wic te w legalne
swiadectwa pochodzenia zaopatrzone, ddez Skarbowe jako fabrykat krajowy
uwaac i tymee obiegu handlowy@adnej przeszkody czymie kedg.

Lublin dnia 24 Maja (5 Czerwca) 1845 .

Z Historii cukrownictwa w Polscerynika,ze 19 kwietnia 1845 r. udzielony
zostat konsens Ignacemu Debolemu nazaate fabryki cukru w Dziegni.
Fabryka w czasie drugiej kampanii zostata uruchomiwv padzierniku 1845
r., a doszaznie splorta z aparaturi zapasami w nocy z 13 na 14 grudnia
1845,

1 Z. PrzyrembelHistoria cukrownictwa w Polsc&Varszawa 1927, t 1[dalej: Przyrembel]
s. 190, 194, 215-218.

2 Przyrembels. 217-218.

® Dziennik Urzdowy Guberni Lubelskiej, Dodatek do™N25 Dziennika Guberni Lu-
belskiej, w Lublinie dnia 9/21 czerwca 1845 roku.
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13 marca 1846 r. burmistrz Komarowa, spraeyjUrzad Skarbowy w tym
miescie, przybyt do Dziegzni, w celu zorientowania siu wiaciciela czy za-
mierza cukrowny odbudowa i w jakim terminie. Wiaciciel Ignacy Deboli
warunkowat odbudowanie wagju roku cukrowni, przyznaniem mu przez To-
warzystwo Ogniowe kwoty 2630 rubli srebrnych, kt@@powiadata stratom
poniesionym na ruchomo w wyniku paaru. Innych mealiwosci z uwagi na
brak funduszéw wigiciel nie widziaf.

Decyzja o budowie fabryki cukru w Dzigmni zapadta po wizycie Ignacego
Debolego w kacu lata 1844 r. u hrabiego Potockiego i zwiedzeunikrowni w
Chrzstowie’. Budow fabryki w Dzienzni kierowat chemik Robert Philipp.
Wczeinie] dzierzawit od Piotra Steinkellera cukrowenw Jaworzniku podar-
kami, zamkngta w 1842 r., nagpnie przypuszczalnie pracowat w Chsin-
wie®’. Budowe cukrowni w Dzieszni rozpoczto 25 wrzénia 1844 r., a 18 lis-
topada tegoroku cukrownia byta ji zadaszona. Fabryka byta gotowa do pro-
dukciji juz w pierwszych dniach stycznia 1845 r.

Z uwagi ha opgnienie w dostawie kotta parowego, ktéra npga 9 lutego
1845 r. przerdb burakéw rozpatzie w potowie lutego Trzeba podkitiet
zawrotne tempo budowy, gayudynek wbudowany zostat przez chiopow je-
dynie przy uyciu pity i siekiery (1). Od poteenia fundamentéw do pagkow
stycznia uptyrto nieco ponad 3 miegie (!). Wiacicielem fabryki cukru byt
Ignacy Deboli, zadyrektorem Robert Philipp.

Pierwsz kampang cukrownicz Dzierznia rozpoczta w potowie lutego
1845 r., a zakaczyta 19 marca 1845 r. Przerobita szacunkowo 6@ydrien
x 30 dni = 1800 korcy [175 t]burakéw. Zatrudniataczasie pierwszej kam-
panii 15 robotnikow. Fabryka byta budynkiem dwimwym o dtugdci 45
lokci [25,92 m] i szerokéci 18 tokci [10,37 m], podzielonym na trzy réwne
oddziaty. W centrum fabryki znajdowata size$¢ przeznaczona do wydobycia
I krystalizacji cukru, lewa ez¢ budynku to we wspotczesnym goju produk-
townia (odbiér i suszenie cukru),&prawa to surownia i magazyn zarazem,
gdzie czyszczono buraki i przechowywanegvel kostny i cukier. Z tytu bu-
dynku byta przybudéwka na kociot parowy. Na roguymku stat 20 tok-
ciowy [11,52 m] komin. Fabryka byta ograniczong/in trzeka, a z bokéw pto-
tami i szkotlky topolowy. W 1846 r. Deboli miat wybudowadwie szopy kryte
gontem po obydwu stronach fabryki, z ktorych jedmata by na drewno, a
druga na kéci. Budynki te miaty mié ksztatt prosto%ta o wymiarach 34 fok-
cie [19,584 m] dhuggxi i 17 tokci [9,792 m] szerokai®.

Bezcenne informacje dotygze historii tej fabryki udato siodszuka w
Archiwum Pastwowym w Zaméciu, w kskdze hipotecznej Dziezni.

* Przyrembels. 217-218.

> R. Philip, Jeszcze stéw kilka o fabrykacyi cukru z burakéstesgem maceracyjnypn.],
.Gazeta handlowa i przemystowa”, 1845, nr 28 z %etmwa, s. 2-4.

® Przyrembel, s. 255.

" F. Betzhold Opisanie fabryki cukru z burakéw w Chstowie nalégcej do Hr. Potockie-
go i wprowadzonej tate nowej metody maceracyjnej Dombashtarszawa 1845 [dalej:
Betzhold], s. VIII, 6.

® R. Philipp,Jeszcze stow kilka o fabrykacyi...
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Zrodta do dziejow cukrowni w Dzigni...

Zawiera ona m.in. spisane 26 w§zm 1845 r. wyposaenie cukrowni w
Dzierazni®. Sktadalo st z:

Maszyn nargdzi i sprztow, oraz materyatéw przysposobionych do
robienia cukru[...]

1.

Howbn
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13.

14.
15.
16.

17.
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28.
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30.
31.

Kociot parowy miedzi any na dziesiKoni z manometrem rurami
dwadzigcia pie¢ tokci [14,4 m]diugasci trzymagcymi, pompa do niego
zelazna z rug miedziaw.-

Jedna panwa ewaporacyjna z rurami parowemi.-

Jeden kociot defekacyjny dwoge dziesi¢ garncy[840 litrow]
trzymaycy.-

Jeden kociot olggly miedziany waycy dwigcie szécdziesiyt osm i pot
funtow[108,878 kg].-

Jeden miedziany filter (Dumont)

Trzy drzewniane filtry blaechcynkow wybite, wszystkie z rurami
matemi cynkowemi i kurkami.

Trzy skrzynki blachcynkow wybite.-

Jeden Rezerwuar na syrop blaatynkow wybity.-

Dwie drewniane skrzynie blagmie wybiyane

Jeden...] czyli Kulfas drewniany blaghniewybity.

Jeden Rezerwuar w studni postawiony.-

Jeden Rezerwuar w Ziegraakopany.-

Maszyna do krajania burakow z dwoma walcami okuiektdrych i
jeden walec z nogami

Pompazelazna do wody

Pompa drewniana w studni

Siedm kadzi drzewnianych do maceracyi z kurkamigi@tych
blachy, dwomazelaznemi obaczami okute.

Cztery zbiorniki Defekacyjne do soku.

Rura miedziana do Kotta defekacyjnego na prowadzseoku.

Rura miedziana do prowadzenia wody.

Rura miedziana do prowadzenia soku i syropu.

Rura miedziana do kotta parowego do pary i wody.

Jeden bazdf?] miedziany, jeden lejek miedziany i jeden filtraiany
I dwie hgki do szumowania takaniedziane.

Kram czyli winda z tacuchem.

Jedna daa kadt drewniana do melasu w zienwkopana.
Czterndcie drewnianych Konewek, cztery wiaderka i dwalszaf
Cztery drewniane kadzie z @brzami drewnianymi na wapno i ghn
Dwa due stofki, jeden postument do workéw filtrowania.
Areometr i termometr.

Dziesiké¢ workdw maceracyjnych ze szpagatu robionych.

Dziewie¢ workow do filtrowania soku i syropu.

Piec¢set form matych glinianych do lania na gtowy cukru.

® Archiwum Pastwowe w Zaméciu, Hipoteka powiatu tomaszowskiego, Daziatia,
Dokumenty, sygn. 33 [dalej: HPT, Dokumenty] - Dziatigi, k. 4.
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32. Piecdziesyt formsrednich i duych take do lania cukru.

33. Szdcset garnkow glinianych pod formy.

34. Dzieske¢ skrzy: do suszenia cukru.

35. Piec do palenia ki.

36. Drzwi zelazne jedne.

37. Osmdziesit cztery garnkowelaznych do palenia koi w Materyatach

przysposobionych do cukru.

38. Okoto trzysta cetnaroyl2.165 kglkasci palonych jeszcze nie

uzywanych.

39. Szd&cdziesyt cetnaréw[2.433 kg]kasci palonych ju uzywanych.

40. Okoto gmdziesit cetnarow{3.244 kg]surowych keci.

41. Mniej wiecej dwigcie trzydzigci osm funtow[96,5 kg] surowego

cukru.

42. Mniej wiecej dwigcie piecdziesit funtdw[101,4 kg]cukru jeszcze

krystalizowanego w formach z melasem.

43. Potltrzecial2,5] korca[243,3 kg]nasienia burakowego.

Na podstawie tego spisu adzer mozna z daym prawdopodobigstwem
odtworzy¢ jak wygladato w Dzieszni wydobycie cukru z burakow i jego krys-
talizacja? Proces wydobycia cukru z burakéw i uaysk krysztatéw cukru
skiadat st z nasgpujacych etapdéw:

. Przygotowanie burakow
Rozdrobnienie surowca
Otrzymywanie soku
Oczyszczenie soku
Zaggszczenie soku
Warzenie syropu
Krystalizacja cukru
Ociekanie

Rafinowanie cukru (?)

Burakl po dostarczeniu z pola, byly doktadnieznie oczyszczane. Mogty
zawierd do 8-10 % cukru. M@na z nich byto uzyskado 5-6 a nawet niekiedy
wigcej procent cukru oraz ok. 3,5 % melasu.

Dzienny przeréb podczas pierwszej kampanii wyn64itkorce 240 fun-
towe (6,228 t) burakéw. W czasie drugiej kampahilip zatazyt przerobienie
7000 korcy (681 ton) burakow, co sugerowato czagnobu burakow na ok.
110 dni. Przygotowywanie surowca i jego rozdrabeiaabywato & w su-
rowni, w prawej cgsci fabryki. Proces ptukania surowca miat na celk-do
tadne usuricie mechanicznych zanieczyszoz&V naczyniach (kadkach) na-
petnionych do potowy wag mieszane buraki poprzez tarcie o siebie doczysz-
czaly se. Nastpnie obcinano, o ile byla taka potrzeba, gtowkida, wykra-
wano czsci uszkodzone, usuwano korzonki. Czy przed dalspymerobem
umyte buraki waono? Nie wiadomo. Bymaze ilos¢ burakow okrélano obg-
tosciowo. Proces rozdrabniania surowca w Dgier polegat na szatkowaniu
burakdw na ok. 2 mm plasterki, przgygiu maszyny do krajania burakow.
Krajalnica stata zaraz przy drzwiach w pablidrzwi do sali oczyszczania
soku.

©CoNOOTA~WNE
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Zrodta do dziejow cukrowni w Dzigni...

Uzyskiwanie soku z krajanki w ksztalcie plasterkodbywato st metod
maceracyjn, czyli przez wymaczanie. Zwolennikiem tej metodgyskiwania
soku byt Robert Philipp, ktéry stosowat \v Jaworzniku, b§ maze udosko-
nalat w Chrzstowie, a wprowadzit w Dzig#ni.

Byla to metoda tania, tatwa i prosta technologiezmirzynosaca szybkie
efekty ekonomiczne w fabrykach przerabgch 6-8 tysicy korcy (584-779 t)
burakéw rocznie, czyli takich jak Dzegnia. Wymagata jednak doktadnego
wykonania. W Dziegzni byto 7 drewnianych kadzi maceracyjnych, wetvn
najpierw pomalowanych pokostem, a rgpsie farla olejm, wzmocnionych na
zewmtrz dwomazelaznymi obgczami, ustawionych w potkole nagpize, pg-
rodku ktorych znajdowat sikram czyli winda z tacuchem [wcig] do pod-
noszenia workéw z krajank Jeden cykl maceracyjny trwat 3-4 godziny. W
poblizu przy bocznejcianie znajdowata sirbwniez press-pompa dostarczea
wode ze studni do procesu maceracji oraz do kotla, ggamia ¢cznie. Studnia
znajdowata si nasrodku fabryki.

Pokrajane buraki w plasterki wkladano w gruby wovwelkkonany ze szpa-
gatu, ktéry umieszczano w kotle napetnionymagemwoda, doprowadzano do
wrzenia przez kilkangie minut i utrzymywano ten stan do 15 minut. Pgnecz
przenoszono do kadzi nr 1 napetiofwijeza wod, a do kotta wkladano dryg
czes¢ krajanych burakow. Krajanka buraczana przechodkatajno przez nas-
tepne kadzie ado wystodzenia, a wystadzano do ok. 0,5 % zaweirtaukru w
krajance. Po uzyskaniu petnego cyklu buraki cogudzire byty wktadane do
kotta i rébwniez co godzir opuszczaly kad plasterki wystodzone. Zawakio
cukru w plasterkach badano organoleptycznie popwazcie ich na ¢zyk.
Wyttoczyny byly usuwane z workOw na zeatrz poprzez otwor znajdagy Sk
przy podtodze w bocznégianie.

Uzyskany sok zawierat da zanieczyszczemechanicznych i chemicznych
dlatego musiat by oczyszczony. Proces oczyszczania czyli defekaupgat
na dodaniu do soku wody wapiennej, mieszaniu gagbowaniu. Wapno po-
wodowato wytacenie s¢ substancji przeszkadzaych w procesie krystalizacii
cukru. Proces prowadzono w kotle defekacyjnym anjagym sk na srodku
fabryki, ogrzewanym bezgrednio ogniem, tak obmurowanyre gérna jego
cze$¢ znajdowata siréwno z podiog pierwszego pitra.

Sok zdefekowany spuszczano do odbieraczy, gdzie-p@odzinach osad
opadat na dn§

Po ukaiczeniu procesu oczyszczania soku w odbieraczaanpwhy sok
kierowany byt na miedziany filtr Dumonta, gdzie geéé cedzeniu przez wars-
twe wegla aktywnego otrzymanego zdad Na filtrze Dumonta sok ulegat ce-
dzeniu i odbarwieniu.

Wegiel kostny produkowany byt na miejscu w Daiari. Proces jego
produkcji przebiegat bez degu tlenu, w szczelnie zamkiych uszczelnio-
nych glim 84 zelaznych garnkach w piecu do paleniadioPrzed ayciem
wegiel starty byt na grube ziarna i przesiany praez (przetak). Wykorzystany

19 Nie prowadzono wéwczas jeszcze procesu saturacii.
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wegiel kostny regenerowano. W procesie technologiczngywano ok. 20 %
wegla swiezego i 80 % regenerowanego.

Porowaty wgiel kostny posiadaiwietne wtasnéci adsorpcyjne. Ziywa-
no go ok. 300 % na otrzymany cukier surowy, z czZegezego ok. 60 %.

Oczyszczony sok byt zagzczany w panwi ewaporacyjnej z rurami paro-
wemi. Panwg parowy Pequera zaméwit Deboli jeszcze w 1844 r., prawdo-
podobnie po konsultacji z Robertem Philippem w kapblu u najlepszego
kotlarza w Krélestwie Polskim Ignacego Statttér@odiizna panwia ogrzewa-
na byla pag kottowa o cknieniu 3 atmosfer | temperaturze 133 °C. Para kr
zyta w ok. 10 rurach w ksztalcie litery U, pokonych z rurami parowymi o
wigkszejsrednicy. Uktad parowy rur byt ruchomy, co pozwalal podnosze-
nie ich do oczyszczenia. Proces gagzania soku odbywaltespod cknieniem
atmosferycznym. Sok byt podgrzewany z ok. 30 °CL86 °C i zagszczany,
tak by zawierat ok. 20 % cukru.

W trakcie zagszczania sok byt filtrowany przez filtr kostny Dunta po
osikgnicciu stzenia cukru 12 i ok. 25-35 %. £&abny czysty sok (klersa, ulep)
poddawany byt nagpnie zagszczeniu do takiego tenia aby przez samo
stygnkcie zawarty w nich cukier wykrystalizowat. Proces tvdwczas nhazwa-
ny warzeniem nal@t i nalezy dotychczas do najwaiejszych czynngci tech-
nologicznych. Wihaciwy moment zakfczenia procesu warzenia rozpoznawano
po przeprowadzeniu préb nitkowejdz bankowe;.

Najprostszy i najpewniejszy sposéb alkeaia kaca procesu warzenia ok-
reslano przez przeeagniccie szumownicy (wakchwi) po masie wrego Ssy-
ropu i szybkie jej pionowe wygie, pocagniecie kacem wielkiego palca po jej
powierzchni i dotknicie tym palcem dioni. Zeli po takiej probie ptyn two-
rzyt nitke syropova diuga na 2,5 - 5 cm, przy zerwanflimakowato s¢ zagi-
najaca wowczas warzenie uwano za ukaczone.

Préba bakowa polegata na zanurzeniu podziurkowanej szumowm
gotujpcym syropie, lekkim otegnicciu, i trzymajc ja prostopadle przed twa-
rza, po silnym dmuchnriciu na dziurki. Jeeli tworzyly sk przy dziurkach mate
banki wowczas syrop zostat przyzwoicie uwarzony.

Po procesie warzenia zlewano cukkzymieszanina krysztatdw i syropu)
przypuszczalnie do chilodnicy, eoktorej petnit prawdopodobnie kociot mie-
dziany, gdzie uwarzony syrop mieszano do schiodzeunkrzycy do 75 °C. W
kotle pos¢powat rozpocgty podczas warzenia proces wzrostu krysztatow cuk-
ru. Nas¢pnie cukrzyca wylewana byta do form w ksztalcie oalvonego st
ka, z otworem w dnie wiellkgi ok. 2,5 cm, zatkanym koteczkiem owitym w
ptétno. Fabryka cukru w Dzigtni posiadata picset form matych glinianych i
piec¢dziesit form srednich i diych do lania na gtowy cukru. W formach proces
krystalizacji nasfpowat w czasie 12-24 godzin.

Po ukaczeniu krystalizacji w formach usuwano dolne zarekiai form
(koteczki) by w podstawione garnki gliniane zalcaycieka z formy odciek
zwany wowczas melasem. Proces odciekania trwal4l@+l i przebiegat w
temperaturze ok. 20-30 °C. \@8za temperatura otoczenia powodowata grzy

11 Betzhold, s. 108.
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Zrodta do dziejow cukrowni w Dzigni...

pieszenie procesu odciekalfiaPo wygciu gtéw cukrowych z form kicowki
7-10 cm odtupywano od gtowy, gédyawieraly jeszcze pewnlosé odcieku.

Dobry cukier surowy miat kolor jasn@sity. Mozna z niego byto otrzynga
bardzo dobry bialy cukier przez oczyszczenie goodaeglinowania, polega-
jaca na nataeniu kielnp czy tez tyzka warstwy o grubgéci do 5 cm odpo-
wiednio oczyszczonej i przygotowanej gliny. Znajba s¢ w glinie woda
uwalniata st z niej powoli przenikajc przez cukier i obmywag krysztaty z
przylegajcej do nich warstewki syropu. Zazwyczaj po 8 dnigtha wysy-
chata i trzeba bylo naky¢ jej nowg warstwe. Proces nakladania kolejnych
warstw gliny trwat do momentu, gdy cukier stawatcatkiem biaty.

Odciek | z form byt ponownie warzony i krystalizomyaw formach. Od-
ciek Il z form byt prawdopodobnie rowrigopoddawany podobnemu proceso-
wi. Zdarzato s, ze réwnie odciek Il jeszcze warzono. Ostatnie odcieki pow-
state z fabrykacji cukru nazywane obecnie melaseraznaczano jako kagm
dla bydta, albo przerabiano na wédk

W cukrowni Dziegznia zwraca uwagkociot parowy o mocy 10 koni me-
chanicznych, zbudowany z rur o dhigpn25 tokci (14,4 m) i wyposany w
manometr. Kociot zasilala woda podawaiedazry pom@. Duwza czs¢ wody
stanowity skropliny z panwi ewaporacyjnej Pequergyozostat czes¢ wody
stanowita woda studzienna.

Podczas pierwszej kampaniizgie drewna wynosito ok. lagnia kubicz-
nego dziennie. Para z kottaywana byta do celéw technologicznych§ zpa-
liny odprowadzane dwoma 30 fokciowymi (17,28 m) &ami ogrzewaty 4
izby cukrowe. Optymalnie w tamtych warunkach wyk@tywano maliwosci
zarowno pary jak i spalin.

Spis uradzex nie ujmuje manai, CO mae wskazywa ze nie wykorzys-
tywano sity koni do naglu uradzer. Do pomiaréw @ywano gstosciomierza i
termometru, pozwalato to deiadczonemu Robertowi Philippowi kontrologva
parametry procesu technologicznego.

Fabryka cukru w Dziegni wykorzystywata w procesie technologicznym
par pochodzca z kotta, jednak ag&¢ procesow prowadzitazywajac do og-
rzewania bezpwednio ognia. Byto to skutkiem mlbwvosci finansowych wiég
ciciela.

Fabryka podczas drugiej kampanii byta obstugiwanap maksymalnie 32
robotnikdw oraz 2 dozorcow, pochagych z débr Dzieyznia. Robotnicy
mieli by¢ raz na zawsze wybrani i zmietiaie co 12 lub 24 godziny, zaleie
od decyzji dyrektora Philippa. Wynagrodzenie jakigzymywali za pra¢
wynosio za 12 godzin roboty kopiejek 15, a za 8dzin kopiejek 30. Wyptata
nastpowata co 14 dni. Robotnicy pragay przy fabrykacji cukru otrzymywali
dodatkowo dwa razy dziennie wadi).

12 . Obecnie proces odciekania zostat gaisny wirowaniem.
13 Przy opisie procesu technologicznego wykorzysiafarmacje zawarte w nagiujacych
monografiach: J. Belz&) wyrabianiu cukru z burakwVarszawa 1837, tea, zasady
technologii chemicznej Gospodarskiej cz. 2, Warsza@40,T. Mostowski,Wyrabianie
cukru z burakow sposobem domowyn), Warszawa 1841, wyd. 2, R. Philipeszcze
stéw kilka o fabrykacyi... Betzhold, Przyrembel.
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Proces produkcji cukru odbywagsna polu, a jedynie jego wydobycie w
cukrowni. Dlatego takwage przywiazuje s¢ w cukrownictwie do surowca.

Nasienie buraczane dostarczat sgtaiel fabryki cukru Deboli, &rodiem
tego nasienia mogty ldyzakupy na zewgirz lub mogto pochodziz wiasnych
nasiennikOw. Sposob i najkorzystniejsze warunkiypatowania nasion miat
wskaz#& dyrektor Philipp, natomiast wdeiciel Deboli dawat do jego produkcji
grunt i robotnikow.

Zbiér burakow powinien girozpoczyna wg wskaza dyrektora fabryki,
nie wczaniej niz 15 wrzdnia. O ildsci wykopywanych i dostarczanych do fab-
ryki burakéw decydowat dyrektor cukrowni. Weawy zbiér burakow miat
trwa¢ od 1 do 20 padziernika. Dostarczone buraki winnydydrowe i doktad-
nie oczyszczone. Nie przyjmowano do fabryki burak@a&mrazonych oraz
zgnitych i popsutych. Buraki, ktorych przeréb miynost co najmniej 7000
korcy 240 funtowych (tj. 681 ton) nie obrodzity 8415 r.

Gdyby przyp¢ zatazenie,ze cena burakdédw wynosita wowczas 30 kopiejek
za korzec 240 funtowy, a wydatek cukru 5 %, to rcdburakdéw mzna by
uzyska 12 funtéw cukru, co w diym uproszczeniu wskazywatoby na udziat
surowca w kosztach produkcji cukru poziomie 15%a&cy udziat w kosz-
tach produkcji (ok. 3,5 %) miaty koi zwierzce, z ktérych wyprodukowany
wegiel zwierzcy uzywany byt do oczyszczania soku. Cetnar (40,55skggzo0
palonych kdéci kosztowat 75 kopiejek, regenerowanych 37,5 K&pie@ suro-
wych 45 kopiejek.

Opat do cukrowni lgat w gestii widciciela, a palono wowczas drewnem.
Zuzywano woéwczas 150sni kubicznych [773,967 fhdobrego suchego sos-
nowego drzewa. Koszt drewna wynosit 1 rubel srebr2§ kopiejek za gen
kubiczny. Catkowity koszt za drewno opatowe wynasiéc 180 rubli srebr-
nych. Dostarczanie drewna do fabryki odbywale wi ramach tzw. agtej
panszczyzny.

Gdyby cukrownia Dziewznia przerobita zatmone 7000 korcy burakéw to
mogtaby uzysk&z nich ok. 84.000 funtéw (34.056 kg) cukru.

Odbidér cukru odbywat siparokonnymi furami zabiergymi jednorazowo
po 8 cetnarow (324,4 kg) cukru. Wynajem takiego wkasztowat dziennie 30
kopiejek. Zaktadanoze za bialy cukier uda siuzysk& cerg 20 kopiejek za
funt (0,4055 kg), a za czerwony surowy po 11 kakega funt. W 1845 r. w
Warszawie cena cukru wynosita od 14,7 do 16,7 kebkiea funt cukrif.

Kontrakty na sprzedacukru to nasjpne interesuce dokumenty w zbio-
rach zamojskiego Archiwum. Podpisat je Ignacy DebwlLublinie juz 17
kwietnia 1845 r. z Abrahamem Warhman i Szvelem Kua#> oraz 13 czer-
wca 1845 r. w Warszawie z Zysia Ulry€h

143, SiegelCeny w Warszawie w latach 1816-19R4zna 1949, s. 223.
HPT, Dokumenty, A
*HPT, Dokumenty, X
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Pierwszy kontrakt obejmowat dostad0.000 funtéw (4.055 kg) cukru wa
mgczce funtow Siedm tysy pie¢set [3.041 kg] iw gtowkach funtow Dwa
tysigce pecset[1.014 kg],funt kady tak w mczce jak i w gidwkach po ko-
piejek Pgtnascie. Cukier miat by dostarczony do Lublina w ifei 3500 fun-
téw do dnia pierwszego czerwca 1845 roku, a rgsathami poczynagc od 13
wrzesnia do 15 grudnia 1845 r.

Cukier tak w gtéwkach jak i wgnzce powinien bydak biaty jak
przedstawiona kupagym proba w mczce przez sprzedagvapieczentowana
okazuje]...]

Cukier sprzedany lIgnacy Deboli wiasnym kosztem ojeswi furami
obowkzuje s¢ dostawé kupugcym tu do Lublinal...]

Kwity prywatne na odbior ezciowy dostawi sie magcego Cukru wydane
przez jednego lub obydwéch kupryjch byd winny.[...]

Po ukaiczeniu niniejszego Kontraktu Ignacy Deboli zapewlierhmanowi
I Krakauerowi pierwszéstwo dalszego kontraktowania i kupno ze swej fabryk
Cukru, o czem ich co do Ceny i warunkow przez inmpegtendenta
ofiarowanej listownie zawiadomi, gdybysz@upcy na przedstawionej Cenie i
warunkach niepoprzestali lub po odebraniu listuigga dni gdmiu zadnej
odpowiedzi nieuczynili natenczas wolrwlbie Ignacemu Debolemu z kim
innym kontraktowa [...]

Gdyby rzd cto za cukier zagraniczny teraz optacane zmnjejsz tenczas
Ignacy Deboli od iléci Cukru ktdg by Kupugcym jeszcze wéwczas
niedostawit na kadym funcie bonifikowaprzyrzeka jedintrzecy czsé ilosci
znionej przez Ral optaty cta od dZipraktykowanegd...]

Jegeliby Ignacy Deboli od dnia pierwszego czerwca rbiadgcego Cukru
funtow okoto trzy tygce, a od pitnastego wrzéia do petnastego grudnia
roku biegcego resztujcej ilosci kupupcym niedostawit, na tenczas za samo
proste uchybienie i stracone kofzybez poprzedniczego wezwania zaptaci
zobowizuje s¢ od kadego niedostawionego w terminie zakosaego funta
Cukru po kopiejek cztery i nadto powr@&upugcemu wzity szacunek za
kazden funt po kopiejek ghascie.

Kontrakt podpisany przez Debolego byt dla niegdkoieystny. Zaréwno
cena, jak i warunki kontraktu wskazupa fakt,ze Deboli byt w trudnej sytu-
acji, a zawierajcy go potrafili wykorzysta sytuacg i swa przewag. RoOwniez
drugi kontrakt nosit podobne cechy.

Obejmowat dostaw 6.800 funtéw (2.757 kg) cukru, w tym w gtowach
2.800 (1.135 kg) oraz w anzce 4.000 funtow (1.522 kg), w cenie 6.800 zio-
tych polskich albo rubli srebrnych 1.020, co ozmdazer 15 kopiejek za funt
cukru(0,405504 kg), z dostawie do Lublina lecz do Warszawy, a jest to od-
legtos¢ 2,5-krotnie weksza ni odlegia¢ Dziemznia — Lublin. Koszty trans-
portu cukru do Warszawy wynosity blisko kopiegd funta cukru.

Cukier ten zobowdzat st Ignacy Deboli dostarcZyna wiasny koszt do
sktadu wskazanego przez Zysia Ulryglgatunku, czystoi i dobroci takiej - w
jakiej znajdug sie prébki przez Ignacego Debolego dane i opiem@ane Zysi
Ulrych a to w przeeigu czasu do dnia pierwszego Stycznia gkysisiemset
czterdziestego szOstego roku novi stilo
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Dalszy zapisy umowy stanowie:

W razie nie odstawienia do dnia pierwszego stycrsgc osiemset czter-
dziestego szoOstego roku przez sprzgatajo Cukru funtdw sgétysiecy osiem-
set Zysi Ulrych - Sprzedajy przyjmuje obowizek i przyrzeka ponié wszelkie
straty | stracone korZgi oraz procenta jakie Zysia Ulrych poniesie, a to
wprost pod gotow exekucy z tego faktu wypltywagq - Bezpieczéstwo zd tak
summy Rubli srebrnych Tysidwadzigécia zaliczonej na cukier iak magych
nalee¢ sie od Niego w razie nie odstawienia w terminie cuktrat i stra-
conych korzyci oraz procentu - Zapewnia i zapisuje Zeznasyjna catym
majgtku swym Ruchomym i Nieruchomyny gimsiadanym i na przyszatbomie’
mogzcym bezZadnego ograniczenia a nawet zezwala Zysi Ulryclvnigsienie
Aktu tego do Ksggi Wieczystej Dobr Dzigeni wniosku potrzebnego uczynie-
nia - Tresci do wykazu hypotecznego zaprojektowania bez etgdszvptywu
swego — a to po uchybionym terminie oznaczonymaopderwszego stycznia
tysigc osiemset czterdziestego szostego roku novi stili

W Aktach hipotecznych Dzietni zachowata si takze umowa dzierawy
cukrowni. Na mocy kontraktu zawartego 26zgaernika 1845 r. poradzy
Ignacym Deboli i Robertem Phillipem cukrownia w Baini zostata przez
Ignacego Debolego wydzieawiona Robertowi Philippowi na lat séeod dnia
24 wrzgnia 1845 r. do dnia 24 wragia 1851 r".

Czynsz roczny, za prowadzenie fabryki cukru przaemawc: ustalono w
ten sposobze za kady korzec burakéyB7,32 kgldo fabryki przez dziedzica
dostarczony, waga 240 funtéw polskich, zdrowycpelnie czyszczonych
burakow optaca ma dziefawca temu Dziedzicowi po kopiejek srebrem 60 i
précz tey optaty déadnej innej Dzietawca zobowjzanym nie &dzie. Ta teraz
ustanowiona cena kopiejek 60 za korzec burakowlitado tra bedzie dpokd
z fabryki cukrowni w Dziegni biaty cukier po cenie Kopiejek 20 za funt, a
czerwony surowy cukier po Kopiejek 1 za funt optaie bedzie.

Skoro za ceny cukru czy to z powoduzsgej konkurencji czyie
zneonego cta wchodowego od cukru Kolonialnego spaaiprzez to zysk z
fabryki cukru umniejszy ginatenczas w stosunku cena za burakiorgi
zostanie w takim jednak sposokie gdy ceny cukru o jedrrzecy jedny
czwarty, jedry pigtq, jedry sz0st wyEsze przypuszczonej cenie spadiwnie
i ceny burakdéw o potogmo jest o jedn szOst, jedry 0sny, jedng dziesity,
jedng dwunast od przygtej ceny Kopiejek szédzieseciu umniejszonedalg.-

Gdyby za ceny cukru poszty w gécena burakow w tym samym stosunku
podwyszona zostanie do optaty. Za dowod w tym guzip shiyé bedg
Kontrakty sprzedsy cukru i cena w nich zamieszczona ktére to kottrak
Dzierzawca Dziedzicowi dla ustanowienia ceny za buraknkwoikow& jest
zobowizzanyl...]

Do fabrykacyi cukru dzieawca obowjzany jest od Dziedzica Ignacego
Debolego z przysposobionych burakéw do wysolstedm tysicy korcy

" HPT, Dokumenty, syg. 33,°G
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rocznie kupowé za korzec zatychie burakow jak w poprzednim paragrafie
powiedziano po Kopiejek srebrem 60 czyli w ogoleliRumebrnych 4200
dziedzicowi rocznie optaéa- réwnie winien dzietawca oddawa
Dziedzicowi wyttoki z burakow czyli wygotowane iirea wykarmienie 120
do 150 sztuk wotdéw sty mogice w wynagrodzeniu Zéego dziedzic
obowpzuje s¢ dostarcza bezptatnie cigtej paiszczyzny tyle ile do
sprowadzenia drzewa dla fabryki przez dagree zakupionego potrzebowa
bedzie. Jakkolwiek wspdlnym jest interesem tak deglak i dzietawcy
fabryki Cukru aby do uprawy burakow jak najigzej przyteyc pilnasci i
starania a to z powodwaby zamierzanilos¢ burakdw rocznie z pewstig
otrzyma przecie sty Dziegawcy prawo zgsiednimi Widcicielami
kontrakty o kupno zawiefdakowe do Dzierni sprowadzéi w fabryce
wyrabiac.-

W takim zarazie dzietawca ma obowizek od kadego korca skonid
kupionych burakéw dla wyrobienia onych w fabryce<opiejek 15
Dziedzicowi optaca [...]

Dzierzawca zd bedzie obowjzany przy odbioru kalych 100 korcy,
poprzednio oczyszczonych, zdrowych tomgich burakéw za kdym razem
wyda’ kwit znajdugcemu st przy mierze Officyalcie.|...]

Wyptata za dostarczone buraki jak rowinea paszczyzr ciagta
Dzierzawcy dostarczanuiszczana gdzie przez niego w dwdch ratach, to jest
w dniach 2 stycznia i 2 kwietnia w tym sposoleepierwszej raty 2 stycznia
rachunek z burakow i gigzczyzny nagbi po 2 grudnia, a z drugiej raty 2
kwietnia za wyrobienie burakdéw za migs od grudnia ptyniong..]

Ze wzgédu na r@nego rodzaju trudni, jako te spodziewanej matej
ilosci burakéw ze zbiorow tegorocznych nie odpowiackawydatkom jakie
Dzierzawca poniesie na fabrykaggukru w Dziegizni, dziedzic odgpuje z
ustanowionej ceny za korzec burakéw Kopiejekcdzeesiyt na korzy¢
Dzierzawcy Kopiejek 15 czyli wyfaiej méwic za zakupione w tym roku
buraki ptact bedzie po kopiejek 45 za jeden korzec, ktora toznalé
Dzierzawca winien jest oddaw biatym cukrze, potoawv farynie, a drug
potowe w gtowach po cenie Kopiejek 18 za jeden funt raghmapakowanie
zas cukru osobno przez Dziedzica wynagrodzonguzik |...]

Wszystkie na teraz do ulazenia fabryki wydatki jako 2ena bednarza,
garncarzaglusarza, kowala, mularza, ciéw i kotlarza, zgota wszelka
robocizna i potrzebny do fabryki tey materyat galedynie do Dziedzica.-
dziezawca zd od dnia rozpoazia fabrykacyi cukru wszelkie potrzebne
wydatki swoim kosztem poné@suskuteczniajest zobowjzany [...]

Wyptata za buraki na rachunek dziedzica Deboledgmvroku u gsiadéw
sadzonych powinna nagli¢ po dostawie onycke do fabryki i tak wyptat
Dzierzawca w cggu Miesiyca Stycznia 1846 roku uskuteezpowinien |...]

Wszelkie podatki skarbowe pod jakigubnazwaniem na fabrglcukru w
Dziergzni ustanowd sie przez Rzd mogice w potowie Dziedzic a w drugiej
potowie Dzietawca w terminach i ratach tam gdzie wskazane' tmdg
ponosi i optaca maj obowgzek [...]
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Dzierzawca [...] obowikzuje s¢ przestrzega zachowa ostr@nasci od
ognia w budynkach mu wydziawionych, w razie pogorzeli wynikhmog;cej
materyatow przysposobionych do robienia cukru, dgkstyd wynikie w
potowie Dziedzic a w drugiej Dzi&wca ponios.

Strate zas ogniow; od budowli w Dyrekcyi Ubezpieczeaasekurowasie
majgcych réwnie Dziedzic z Dziawa; w potowie optaca maja obowgzek.

Dodatkowo dyrektor cukrowni Philipp otrzymywat trizby, kuchng, piw-
nice i stajng na trzy krowy oraz bezptatrpasz dla nich, oprécz tego dwie fu-
ry sagowego drzewa co tydzieoraz pot morgi dobrego gruntu na ogréd.

Tyle istotne fragmenty kontraktu dziamy. Zycie pokazatae najwaniej-
szy okazat si ostatni fragment umowy méwiy o zachowaniwstranasci od
ogniai o ubezpieczeniu budowli. Cukrownia spitanferalnej grudniowej no-
cy 1845 r. i nigdy nie zostata odbudowana. Dobr#&efznia zostaly zlicyto-
wane. Pomimo oszacowania ich 3zgaernika 1843 r. na kwet262.865 zi
polskich i 10 groszy, nabyt je 30 grudnia 1846a .kavot 230.615 zt polskich
lgnacy GlogowsKE. Dyrektor i dziezawca cukrowni Dziegnia Robert Phi-
lipp po paru latach zostaberdyrektorem cukrowni Ngdzow®, a wczéniej
wydat monograf Uzycie kartofli na krochmal, syrop, cukier, gusnako te
fabrykowanie z nich doskonatego piwa, podtug wiakrnyieloletnich déwiad-
czei*®. O dalszych losach Ignacego Debolego nic nie wiamlo

B HPT, syg. 32, Dziat drugi, k 4.

19 R. Philipp,Czy now fabryke cukru urzdzié na sposéb maceracyi, czyli zastoséwa
do pras hydraulicznychZGazeta rolnicza przemystowa i handlowa”, 185010y s. 4-5.
20 R. Philipp,Uzycie kartofli na krochmal, syrop, cukier, gumnjeko te fabrykowanie z

nich doskonatego piwa, podtug wiasnych wieloletrdofwiadcze, Warszawa 1846.
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